
INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporz dzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie 
ochrony oznacze  geograficznych i nazw pochodzenia produktów rolnych i rodków

spo ywczych

(2010/C 314/10)

Niniejsza publikacja uprawnia do zg oszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporz dzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (1). O wiadczenia o sprzeciwie musz  wp yn  do Komisji w terminie sze ciu
miesi cy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT

ROZPORZ DZENIE RADY (WE) NR 510/2006

„FASOLA PI KNY JA  Z DOLINY DUNAJCA”/„FASOLA Z DOLINY DUNAJCA”

NR WE: PL-PDO-0005-0710-10.07.2008

ChOG ( ) ChNP ( X )

1. Nazwa:

„Fasola Pi kny Ja  z Doliny Dunajca”/„Fasola z Doliny Dunajca”

2. Pa stwo cz onkowskie lub pa stwo trzecie:

Polska

3. Opis produktu rolnego lub rodka spo ywczego:

3.1. Rodzaj produktu:

Klasa 1.6. – Owoce, warzywa i zbo a wie e lub przetworzone

3.2. Opis produktu nosz cego nazw  podan  w pkt 1:

Pod nazw  „fasola Pi kny Ja  z Doliny Dunajca”/„fasola z Doliny Dunajca” mog  by  sprzedawane 
jedynie suche nasiona fasoli przeznaczone do spo ycia przez ludzi.

C h a r a k t e r y s t y k a f i z y c z n a

— masa tysi ca nasion mie ci si  w granicach od 1 100 do 1 500 g, w zale no ci od warunków 
glebowych plantacji i czynników meteorologicznych w okresie wegetacji,

— nasiona s  zdrowe, dojrza e, g adkie, dobrze wykszta cone i wype nione, o jednolitym nerkowatym 
kszta cie, bocznie sp aszczone, wolne od zanieczyszcze  i uszkodze  spowodowanych przez 
owady. Charakteryzuj  si  b yszcz c  okryw  nasienn  o jednolitym bia ym zabarwieniu. Zapach 
jest w a ciwy dla dobrze wysuszonych nasion fasoli, wolny od zapachu st chlizny oraz innych 
obcych woni. Wilgotno  ziaren nie przekracza 18 %. Ziarna maj  delikatny, agodny, lekko 
s odkawy smak, charakterystyczny dla tej fasoli.
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Minimalne wymogi w stosunku do nasion przed zapakowaniem:

— ziarna po amane: do 0,1 %,

— ziarna wyschni te: do 0,1 %,

— ziarna bia e innych odmian: do 2 %,

— ziarna kolorowe: do 1 %,

— ziarna zbutwia e i sple nia e: do 1 %,

— cz ci odyg str czyn, li ci, drewna, opakowa , nasion chwastów nieszkodliwych dla zdrowia: 
do 0,3 %,

— zanieczyszczenia mineralne: do 0,2 %.

Suma nasion fasoli niespe niaj cych wymaga  nie mo e by  wi ksza ni  1,05 %.

C h a r a k t e r y s t y k a c h e m i c z n a

— bia ko ogólne 20–24 %,

— t uszcz surowy 1,0–2,5 %,

— w ókno surowe 3,3–4,8 %,

— popió  3,8–4,4 %.

3.3. Surowce (wy cznie w odniesieniu do produktów przetworzonych):

—

3.4. Pasza (wy cznie w odniesieniu do produktów pochodzenia zwierz cego):

—

3.5. Poszczególne etapy produkcji, które musz  odbywa  si  na wyznaczonym obszarze geograficznym:

W celu zapewnienia najwy szej jako ci produktu, ka dy z etapów produkcji „fasoli Pi kny Ja  z Doliny 
Dunajca”/„fasoli z Doliny Dunajca” musi odbywa  si  na obszarze geograficznym okre lonym w pkt. 
4. Wynika to m.in. z faktu, e na tym obszarze panuj  specyficzne warunki naturalne sprzyjaj ce
uprawie fasoli. Ponadto, ca a produkcja opiera si  na tradycyjnych dla tego regionu metodach, 
a wi kszo  prac wykonywana jest r cznie, dlatego znacz c  rol  odgrywaj  umiej tno ci miejscowych 
producentów.

3.6. Szczegó owe zasady dotycz ce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

—

3.7. Szczegó owe zasady dotycz ce etykietowania:

—

4. Zwi z e okre lenie obszaru geograficznego:

Obszar uprawy „fasoli Pi kny Ja  z Doliny Dunajca”/„fasoli z Doliny Dunajca” obejmuje teren admi
nistracyjny 11 gmin le cych w dolinie rzeki Dunajec: Gródek nad Dunajcem (powiat nowos decki),
Zakliczyn, Wojnicz, Wierzchos awice, Rad ów, Wietrzychowice, Tarnów, Ple na, abno (powiat 
tarnowski), Czchów (powiat brzeski) i Gr boszów (powiat d browski) w województwie ma opolskim.
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5. Zwi zek z obszarem geograficznym:

5.1. Specyfika obszaru geograficznego:

Teren Doliny Dunajca zosta  ukszta towany przez rzek  Dunajec. Charakteryzuje go zró nicowana
rze ba terenu. Wysoko  terenu n.p.m. stopniowo obni a si  pocz wszy od gminy Gródek nad 
Dunajcem do gminy Wietrzychowice po o onej najni ej ze wszystkich gmin Doliny Dunajca. G ówn
osi  rze by Doliny Dunajca jest szeroka sterasowana dolina – o przebiegu z po udniowego-zachodu na 
pó nocny-wschód. Meandruj ce koryto rzeki Dunajec o szeroko ci od 50 m do ponad 150 m jest 
cz ciowo regulowane i obwa owane. Wzd u  koryta ci gn  si  pasy kamie ca, ponad którymi wznosi 
si  wyra n  kraw dzi  terasa zalewowa, zajmuj ca przewa aj c  cz  dna doliny. Dolin  Dunajca 
przemieszczaj  si  arktyczne masy powietrza w kierunku po udniowym oraz ciep e masy powietrza 
z po udnia na pó noc. Obecny jest tu równie  zasi g wiatru halnego. Wiosn  i jesieni , poranne mg y
ograniczaj  gwa town  zmian  temperatury pomi dzy dniem i noc . Charakterystyczne ukszta towanie
tej doliny powoduje równie  nap yw ciep ych mas powietrza w okresie wiosenno-letnim.

Plantacje „fasoli Pi kny Ja  z Doliny Dunajca”/„fasoli z Doliny Dunajca” po o one s  stosunkowo nisko, 
dzi ki czemu pola s  os oni te od wiatru. Ich usytuowanie na madach rzecznych jest bardzo korzystne 
dla tego gatunku, zarówno ze wzgl du na zawarto  sk adników przyswajalnych, odczyn gleby, jak 
i ilo  oraz rozk ad opadów w okresie wegetacji. Gleby na terenie gospodarstw po o onych w Dolinie 
Dunajca odznaczaj  si  bardzo wysok  zawarto ci  magnezu (12,2–15,0 mg/100 g gleby).

Okolice Tarnowa, który znajduje si  w centrum Doliny Dunajca, nale  do najcieplejszych w Polsce. 
Bardzo korzystne w porównaniu z innymi regionami s  tu daty przej cia redniej dobowej temperatury 
przez okre lone progi termiczne: > 0, > 5, > 10, > 15 °C, które w przypadku Doliny Dunajca s  od 
kilku do kilkunastu dni wcze niejsze ni  w innych regionach Polski. Ponadto, rednie wieloletnie 
warto ci temperatury powietrza dla Tarnowa (w porównaniu do Krakowa odleg ego o ok. 90 km) 
s  wy sze o 0,8 °C.

C z y n n i k l u d z k i

Producenci rolni zajmuj cy si  upraw  „fasoli Pi kny Ja  z Doliny Dunajca”/„fasoli z Doliny Dunajca” 
doskonalili umiej tno ci niezb dne do prawid owej uprawy i uzyskania ziaren o odpowiednich w a ci
wo ciach przez wiele pokole . Szczególne znaczenie maj : reprodukcja materia u siewnego we 
w asnym gospodarstwie, wybór dogodnego terminu siewu, co zapewnia unikni cie strat powsta ych
w wyniku wymro enia ro lin, przygotowanie gleby pod wysiew, umieszczanie w pojedynczym do ku
w glebie w a ciwej ilo ci nasion (od 3 do 5), wybór odpowiednich tyczek i sposób prowadzenia na 
nich fasoli oraz wybór optymalnego terminu podci cia ro lin w celu dosuszenia ziaren przed wyst
pieniem pierwszych przymrozków. Tylko umiej tne post powanie w ca ym procesie produkcji 
zapewnia dobry, wyrównany plon fasoli o wysokiej jako ci nasion. Uprawa fasoli opiera si
w g ównej mierze na pracy r cznej i wymaga du ej dba o ci, po wi cenia oraz wykonania poszcze
gólnych prac w odpowiednim terminie w zale no ci od warunków atmosferycznych panuj cych
w danym roku.

5.2. Specyfika produktu:

„Fasola Pi kny Ja  z Doliny Dunajca”/„fasola z Doliny Dunajca” wyró nia si  nast puj cymi paramet
rami:

— zawarto  magnezu (Mg) – wy sza rednio o 80 mg/kg w porównaniu z fasol  pochodz c  spoza 
obszaru geograficznego okre lonego w pkt 4,

— wilgotno  nasion – nie wi cej ni  18 %,

— s odki smak – potwierdzony na drodze laboratoryjnej oceny sensorycznej,

— struktura i konsystencja – delikatna, rozp ywaj ca si  w ustach z bardzo s abo wyczuwaln  m czys
to ci ,

— grubo  skórki – oceniona jako cienka na drodze laboratoryjnej oceny sensorycznej,

— mi kko  skórki – oceniona jako mi kka na drodze laboratoryjnej oceny sensorycznej,

— czas gotowania – krótszy o 10 min. w porównaniu z fasol  pochodz c  spoza obszaru geogra
ficznego okre lonego w pkt 4.
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5.3. Zwi zek przyczynowy zachodz cy mi dzy charakterystyk  obszaru geograficznego a jako ci  lub w a ciwo ciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczególne cechy jako ciowe, renoma lub inne w a ciwo ci produktu 
(w przypadku ChOG):

„Fasola Pi kny Ja  z Doliny Dunajca”/„fasola z Doliny Dunajca” jest produktem powstaj cym wy cznie
dzi ki po czeniu specyficznej kombinacji czynnika naturalnego (tj. klimatu i gleb) oraz umiej tno ci
miejscowych producentów. Tylko takie zestawienie gwarantuje uzyskanie niepowtarzalnej jako ci tego 
produktu.

Wysoka zawarto  magnezu (Mg) w glebie na obszarze uprawy „fasoli Pi kny Ja  z Doliny 
Dunajca”/„fasoli z Doliny Dunajca” wp ywa na podwy szenie zawarto ci tego pierwiastka 
w nasionach, jak równie  przyczynia si  w po czeniu z zachowaniem odpowiedniego terminu zbioru 
nasion do uzyskania produktu o charakterystycznym s odkim smaku.

yzne gleby madowe oraz klimat Doliny Dunajca sprzyjaj  wymaganiom fasoli i gwarantuj  bardzo 
dobre warunki do jej wzrostu i rozwoju. Zakres temperatur powietrza w okresie wegetacji ro lin, jak 
i ilo  oraz rozk ad opadów s  bardzo korzystne do prawid owego rozwoju i dobrego plonowania 
„fasoli Pi kny Ja  z Doliny Dunajca”/„fasoli z Doliny Dunajca”. Nierozerwalne po czenie powy szych
cech obszaru geograficznego z umiej tno ciami ludzkimi polegaj cymi na wyborze odpowiedniego 
terminu siewu, w a ciwym przygotowaniu gleby do wysiewu nasion, zachowanie liczby nasion 
w pojedynczym zag bieniu w glebie oraz wybór odpowiedniego terminu podci cia ro lin pozwala 
na uzyskanie wysokiego plonu nasion fasoli o du ej wielko ci. Równocze nie, wybór odpowiedniego 
terminu podci cia ro lin i odpowiednio d ugie pozostawienie ich na wie ym powietrzu w po czeniu
ze sprzyjaj cymi warunkami termicznymi pozwala na uzyskanie nasion o ni szej wilgotno ci oraz 
cie szej okrywie nasiennej w stosunku do fasoli wielokwiatowej pochodz cej spoza Doliny Dunajca. 
R czne sortowanie nasion pozwala na zachowanie surowych norm co do jako ci nasion „fasoli Pi kny
Ja  z Doliny Dunajca”/„fasoli z Doliny Dunajca”.

Suszenie nasion w naturalnych warunkach bez wymuszania i przyspieszania tego procesu pozwala na 
równomierne zmniejszenie odleg o ci mi dzy cianami komórkowymi bez ich degradacji. Zabiegi te 
gwarantuj  skrócony czas gotowania „fasoli Pi kny Ja  z Doliny Dunajca”/„fasoli z Doliny Dunajca”, jej 
delikatn  struktur  i konsystencj  oraz bardziej mi kk  okryw  nasienn  w porównaniu z nasionami 
fasoli wielokwiatowej pochodz cej spoza obszaru geograficznego okre lonego w pkt 4.

Odes anie do publikacji specyfikacji:

(art. 5 ust. 7 rozporz dzenia (WE) nr 510/2006)

http://www.minrol.gov.pl/DesktopDefault.aspx?TabOrgId=1620&LangId=0
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