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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2010/C 314/10)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (!). O$wiadczenia o sprzeciwie musza wplyna¢ do Komisji w terminie szesciu
miesiecy od daty niniejszej publikagji.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,FASOLA PIEKNY JAS Z DOLINY DUNAJCA”/,FASOLA Z DOLINY DUNAJCA”
NR WE: PL-PDO-0005-0710-10.07.2008
ChOG () ChNP ( X )

1. Nazwa:

,Fasola Pigkny Ja$ z Doliny Dunajca’/,Fasola z Doliny Dunajca”

2. Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie:

Polska

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:
3.1. Rodzaj produktu:

Klasa 1.6. — Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1:

Pod nazwg ,fasola Pickny Ja§ z Doliny Dunajca’/,fasola z Doliny Dunajca” moga by¢ sprzedawane
jedynie suche nasiona fasoli przeznaczone do spozycia przez ludzi.

Charakterystyka fizyczna

— masa tysigca nasion miesci si¢ w granicach od 1100 do 1500 g, w zaleznosci od warunkow
glebowych plantacji i czynnikéw meteorologicznych w okresie wegetacji,

— nasiona sg zdrowe, dojrzate, gladkie, dobrze wyksztalcone i wypelnione, o jednolitym nerkowatym
ksztalcie, bocznie splaszczone, wolne od zanieczyszczen i uszkodzen spowodowanych przez
owady. Charakteryzuja si¢ blyszczaca okrywa nasienng o jednolitym bialym zabarwieniu. Zapach
jest wlasciwy dla dobrze wysuszonych nasion fasoli, wolny od zapachu stechlizny oraz innych
obcych woni. Wilgotno$¢ ziaren nie przekracza 18 %. Ziarna majg delikatny, tagodny, lekko
stodkawy smak, charakterystyczny dla tej fasoli.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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Minimalne wymogi w stosunku do nasion przed zapakowaniem:
— ziarna potamane: do 0,1 %,
— ziarna wyschnigte: do 0,1 %,
— ziarna biale innych odmian: do 2 %,
— ziarna kolorowe: do 1 %,
— ziarna zbutwiale i sple$niale: do 1 %,
— czgdci todyg straczyn, lisci, drewna, opakowan, nasion chwastéw nieszkodliwych dla zdrowia:
do 0,3 %,

— zanieczyszczenia mineralne: do 0,2 %.
Suma nasion fasoli niespelniajacych wymagan nie moze by¢ wigksza niz 1,05 %.
Charakterystyka chemiczna
— bialko ogdlne 20-24 %,
— tluszez surowy 1,0-2,5 %,
— wibkno surowe 3,3-4,8 %,
— popidl 3,8-4,4 %.

3.3. Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych):

3.4. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzecego):

3.5. Poszczegdlne etapy produkcji, ktére muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym:
W celu zapewnienia najwyzszej jakosci produktu, kazdy z etapéw produkeji ,fasoli Pickny Jas z Doliny
Dunajca”/,fasoli z Doliny Dunajca” musi odbywal si¢ na obszarze geograficznym okreslonym w pkt.
4. Wynika to m.in. z faktu, Ze na tym obszarze panuja specyficzne warunki naturalne sprzyjajace
uprawie fasoli. Ponadto, cala produkcja opiera si¢ na tradycyjnych dla tego regionu metodach,
a wigkszos¢ prac wykonywana jest recznie, dlatego znaczaca role odgrywaja umiejetnosci miejscowych
producentéw.

3.6. Szczegotowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

3.7. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania:

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego:

Obszar uprawy ,fasoli Pigkny Ja$ z Doliny Dunajca’/,fasoli z Doliny Dunajca” obejmuje teren admi-
nistracyjny 11 gmin lezgcych w dolinie rzeki Dunajec: Grédek nad Dunajcem (powiat nowosadecki),
Zakliczyn, Wojnicz, Wierzchostawice, Radléw, Wietrzychowice, Tarndéw, Plesna, Zabno (powiat
tarnowski), Czchéw (powiat brzeski) i Greboszéw (powiat dabrowski) w wojewddztwie malopolskim.
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5.2.

Zwiazek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

Teren Doliny Dunajca zostal uksztaltowany przez rzeke Dunajec. Charakteryzuje go zrdznicowana
rzezba terenu. Wysoko$¢ terenu n.p.m. stopniowo obniza si¢ poczgwszy od gminy Grédek nad
Dunajcem do gminy Wietrzychowice polozonej najnizej ze wszystkich gmin Doliny Dunajca. Gtéwna
osig rzezby Doliny Dunajca jest szeroka sterasowana dolina — o przebiegu z potudniowego-zachodu na
potocny-wschod. Meandrujace koryto rzeki Dunajec o szerokosci od 50 m do ponad 150 m jest
cze$ciowo regulowane i obwalowane. Wzdluz koryta ciagna si¢ pasy kamierica, ponad ktérymi wznosi
si¢ wyrazng krawedzig terasa zalewowa, zajmujaca przewazajaca cz¢$¢ dna doliny. Doling Dunajca
przemieszczajg si¢ arktyczne masy powietrza w kierunku poludniowym oraz cieple masy powietrza
z poludnia na pdlnoc. Obecny jest tu rowniez zasigg wiatru halnego. Wiosng i jesienia, poranne mgly
ograniczaja gwaltowng zmiang temperatury pomiedzy dniem i nocg. Charakterystyczne uksztaltowanie
tej doliny powoduje réwniez naplyw cieptych mas powietrza w okresie wiosenno-letnim.

Plantacje ,fasoli Pigkny Jas z Doliny Dunajca”/,fasoli z Doliny Dunajca” polozone s3 stosunkowo nisko,
dzigki czemu pola sa ostonigte od wiatru. Ich usytuowanie na madach rzecznych jest bardzo korzystne
dla tego gatunku, zaréwno ze wzgledu na zawarto$¢ skladnikéw przyswajalnych, odczyn gleby, jak
i ilo§¢ oraz rozklad opadéw w okresie wegetacji. Gleby na terenie gospodarstw potozonych w Dolinie
Dunajca odznaczajg si¢ bardzo wysokg zawarto$cig magnezu (12,2-15,0 mg/100 g gleby).

Okolice Tarnowa, ktory znajduje si¢ w centrum Doliny Dunajca, nalezg do najcieplejszych w Polsce.
Bardzo korzystne w pordwnaniu z innymi regionami sa tu daty przejicia Sredniej dobowej temperatury
przez okreslone progi termiczne: >0, > 5, > 10, > 15 °C, ktére w przypadku Doliny Dunajca sa od
kilku do kilkunastu dni wcze$niejsze niz w innych regionach Polski. Ponadto, $rednie wieloletnie
warto$ci temperatury powietrza dla Tarnowa (w pordéwnaniu do Krakowa odleglego o ok. 90 km)
sa wyzsze o 0,8 °C.

Czynnik ludzki

Producenci rolni zajmujacy si¢ uprawg ,fasoli Pigkny Ja$ z Doliny Dunajca”/,fasoli z Doliny Dunajca”
doskonalili umiejetnosci niezbedne do prawidtowej uprawy i uzyskania ziaren o odpowiednich wiasci-
wosciach przez wiele pokolen. Szczegélne znaczenie maja: reprodukcja materialu siewnego we
wlasnym gospodarstwie, wyb6r dogodnego terminu siewu, co zapewnia uniknigcie strat powstalych
w wyniku wymrozenia rolin, przygotowanie gleby pod wysiew, umieszczanie w pojedynczym dotku
w glebie wlasciwej ilosci nasion (od 3 do 5), wyb6r odpowiednich tyczek i sposéb prowadzenia na
nich fasoli oraz wybér optymalnego terminu podcigcia roslin w celu dosuszenia ziaren przed wysta-
pieniem pierwszych przymrozkéw. Tylko umiejetne postepowanie w calym procesie produkcji
zapewnia dobry, wyréwnany plon fasoli o wysokiej jakoSci nasion. Uprawa fasoli opiera si¢
w gléwnej mierze na pracy recznej i wymaga duzej dbalosci, poSwigcenia oraz wykonania poszcze-
g6lnych prac w odpowiednim terminie w zaleznosci od warunkéw atmosferycznych panujgcych
w danym roku.

Specyfika produktu:

,Fasola Pigkny Ja$ z Doliny Dunajca”/,fasola z Doliny Dunajca” wyrdznia si¢ nastepujacymi paramet-
rami:

— zawarto$¢ magnezu (Mg) — wyzsza Srednio o 80 mg/kg w poréwnaniu z fasola pochodzaca spoza
obszaru geograficznego okreslonego w pkt 4,

— wilgotnos¢ nasion — nie wigcej niz 18 %,
— stodki smak — potwierdzony na drodze laboratoryjnej oceny sensorycznej,

— struktura i konsystencja — delikatna, rozplywajaca si¢ w ustach z bardzo stabo wyczuwalna maczys-
toscia,

— grubo$¢ skorki — oceniona jako cienka na drodze laboratoryjnej oceny sensorycznej,
— migkkos$¢ skorki — oceniona jako migkka na drodze laboratoryjnej oceny sensorycznej,

— czas gotowania — krétszy o 10 min. w pordéwnaniu z fasolg pochodzaca spoza obszaru geogra-
ficznego okreslonego w pkt 4.
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5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami

produktu (w przypadku ChNP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne wiasciwosci produktu
(w przypadku ChOG):

,Fasola Pigkny Ja$ z Doliny Dunajca”/,fasola z Doliny Dunajca” jest produktem powstajacym wylacznie
dzigki polaczeniu specyficznej kombinacji czynnika naturalnego (tj. klimatu i gleb) oraz umiejetnosci
miejscowych producentéw. Tylko takie zestawienie gwarantuje uzyskanie niepowtarzalnej jakosci tego
produktu.

Wysoka zawarto§¢ magnezu (Mg) w glebie na obszarze uprawy ,fasoli Pigkny Ja§ z Doliny
Dunajca”/,fasoli z Doliny Dunajca” wplywa na podwyzszenie zawartosci tego pierwiastka
w nasionach, jak réwniez przyczynia si¢ w polaczeniu z zachowaniem odpowiedniego terminu zbioru
nasion do uzyskania produktu o charakterystycznym stodkim smaku.

Zyzne gleby madowe oraz klimat Doliny Dunajca sprzyjaja wymaganiom fasoli i gwarantujg bardzo
dobre warunki do jej wzrostu i rozwoju. Zakres temperatur powietrza w okresie wegetacji roélin, jak
i ilo$¢ oraz rozklad opadéw sa bardzo korzystne do prawidlowego rozwoju i dobrego plonowania
Lfasoli Pigkny Ja$ z Doliny Dunajca”/,fasoli z Doliny Dunajca”. Nierozerwalne polaczenie powyzszych
cech obszaru geograficznego z umiejetnodciami ludzkimi polegajacymi na wyborze odpowiedniego
terminu siewu, wiasciwym przygotowaniu gleby do wysiewu nasion, zachowanie liczby nasion
w pojedynczym zaglebieniu w glebie oraz wybdér odpowiedniego terminu podcigcia rodlin pozwala
na uzyskanie wysokiego plonu nasion fasoli o duzej wielko$ci. Réwnoczesnie, wybdr odpowiedniego
terminu podcigcia roslin i odpowiednio dlugie pozostawienie ich na $wiezym powietrzu w polaczeniu
ze sprzyjajagcymi warunkami termicznymi pozwala na uzyskanie nasion o nizszej wilgotnosci oraz
cienszej okrywie nasiennej w stosunku do fasoli wielokwiatowej pochodzacej spoza Doliny Dunajca.
Re¢czne sortowanie nasion pozwala na zachowanie surowych norm co do jakosci nasion ,fasoli Pigkny
Ja$ z Doliny Dunajca”/,fasoli z Doliny Dunajca”.

Suszenie nasion w naturalnych warunkach bez wymuszania i przyspieszania tego procesu pozwala na
réwnomierne zmniejszenie odlegltosci miedzy $cianami komérkowymi bez ich degradacji. Zabiegi te
gwarantuja skrocony czas gotowania ,fasoli Pigkny Jas$ z Doliny Dunajca”/,fasoli z Doliny Dunajca”, jej
delikatng strukture i konsystencj¢ oraz bardziej migkkg okrywe nasienng w poréwnaniu z nasionami
fasoli wiclokwiatowej pochodzacej spoza obszaru geograficznego okreslonego w pkt 4.

Odestanie do publikacji specyfikacji:
(art. 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

http:/[www.minrol.gov.pl/DesktopDefault.aspx? TabOrgld=1620&Langld=0




